附件1

“智能阳光厨房”建设标准

	内容
	建  设  标  准
	分值
	备   注

	操作

展示
	1.原料清洗。能展示动物性、植物性、水产品分类清洗画面，并可以看到该区域的卫生状况，每缺一类扣4分。
	12
	1.使用高清摄录设备，视频信息保存不少于7天；2.通过显示屏能清晰展示相关操作画面；

3.能在互联网上进行操作展示，并接入浙江省食品安全综合治理协同应用。

	
	2.切配。能展示动物性、植物性、水产品分类切配画面，并可以看到该区域的卫生状况，每缺一类扣4分。
	12
	

	
	3.烹饪。能展示烹饪和成品摆放画面，可以看到地面、工作台面和设施设备卫生状况，人员穿戴工作衣帽情况，未展示各扣6分。
	18
	

	
	4.专间。能展示制作加工和成品摆放画面，并可以看到工作台面和设施设备干净程度，人员穿戴工作衣帽情况，食品加工过程，未展示各扣6分；能展示预进间洗手消毒和进入专间画面，未展示扣10分。
	22
	

	
	5.餐具消毒。能展示餐用具消毒画面，并可以看到餐饮具回收、清洗、消毒、保洁等过程，未展示扣12分。
	16
	

	AI抓拍
	6.安装AI抓拍设备，能自动抓拍从业人员未穿工作服、抽烟、未戴口罩、玩手机、厨师未戴帽子等不合规行为的抓拍功能。
	关键项
	

	物联

感应
	7.在厨房设施设备安装紫外线空气消毒智能感测、餐具消毒智能感测、冰箱及专间温湿度监测等物联感知设备，能对专间温度、紫外线灯消毒，餐饮具消毒，冰箱温度（重点是留样冰箱）进行自动监测。
	关键项
	

	信息

公示
	8.公示食品经营许可证、日常监督检查结果记录表、投诉举报电话，每缺一类扣3分
	10
	

	
	9.公示从业人员的健康证明。
	10
	


说明：1、建设要求具体内容可以合理缺项；若有数个专间，则按实际数量和分值评分。

2、扣分项中每小项扣分分值相加不超过该内容设定的分值，关键项为一票否决项。

3、标化分数=实得分数÷应得分数×100（保留小数点后一位）。

4、得分70分以上（含70分）为达标。


