
附件1：

风险隐患排查治理工作信息员登记表

填报单位：

	姓    名
	

	所在科室（股）
	

	职    务
	

	办公电话
	

	手    机
	

	电子邮箱
	


请各县区乳制品监管部门于2015年11月20日前将本表发送电子邮件至dqrupinke@126.com。

	附件2：

	乳制品生产流通环节风险隐患清单

	序号
	风险隐患内容
	备注

	一、乳制品生产环节风险隐患清单

	原辅料入厂查验

	1
	生鲜乳是否铅封完整；
	　

	2
	包材验证不严（对供应商未提出验证塑化剂、壬基酚等易迁移影响产品质量安全指标的要求）；
	　

	3
	原料检验取样条件不符合要求，取样后未做标识；
	　

	4
	原辅料未按标准组织检验或验证，如未开展乳清蛋白粉微生物、铬和无机砷的进货检验，或原料检验报告上的相关数据借用生产企业提供的该批次乳清蛋白粉检验报告上的数据，原料植物油验收标准中缺少对黄曲霉、溶剂残留等有害物质的技术要求；
	　

	5
	生产用水未经处理，或未定期检验，或未开展监测
	　

	6
	不合格原辅料处理记录中没有记录不合格的批量，未提供相应的退货处理记录。
	　

	洁净度分区

	7
	上罐区未达到准清洁作业区的要求；
	　

	8
	不同清洁级别区间物料传递口密封不严
	　

	9
	配料间未达到准清洁作业区要求
	　

	10
	不同洁净度要求的两个车间隔离措施不彻底
	　

	11
	洁净区风淋门不能互锁；
	　

	空调设备

	12
	空调设备滤布未能按时更换、清洗
	　

	13
	空调机组压差计未能正常监测（量程不符或已损坏）；
	　

	14
	未对空气过滤装置的压差、臭氧消毒、初中效滤材更换、送风温湿度、压力等关键参数进行监测并记录；
	　

	15
	对干燥塔供应空气的空气净化设备过于简单，未达到要求
	　

	空气环境监测

	16
	空气质量监测未按期进行。
	　

	17
	对清洁作业区中沙门氏菌、阪崎肠杆菌和其他肠杆菌未按期或按规定监测。
	　

	18
	未按要求对洁净区工作人员进行微生物监测
	　

	19
	清洁区监控作业指导书中缺少对清洁区监控的布点区位图
浮游菌、沉降菌等清洁作业区监测指标的取样点偏少
未提供洁净区沉降菌检测原始记录。
	　

	生产过程控制

	20
	生产不同配方产品之间未进行清场或清场不到位，记录不全或无确认
	　

	21
	不合格品未及时处置，或处置方式不当
	　

	22
	CIP清洗记录缺少温度、浓度、时间信息；清洗效果无验证结论
	　

	23
	部分关键控制点未能做到重点控制
	　

	24
	更衣室更衣、洗手设施顺序颠倒，
	　

	25
	生产车间各物料管线没有明显方向标识
	　

	26
	车间下水无水封
	　

	27
	未明确规定设备清洗消毒效果的判断方法
	　

	28
	清洁作业区工作服不在清洁作业区清洗，且无任何防护措施
	　

	29
	各种生产记录不能实时填写
	　

	30
	未按制度或规程进行生产操作或卫生防护
	　

	投料、配方

	31
	实际投料与配方不一致
	　

	32
	物料投入和产出存在较大差距，或与头尾粉数量、不合格品数量无法对应
	　

	33
	投料复核人员形同虚设
	　

	34
	包装材料、营养素不能做到专人发放，缺少可追溯性
	　

	35
	生产过程中产生的头尾粉没有入库记录，无处理办法
	　

	库房管理

	36
	库房不合格品分区缺少有效隔离
	　

	37
	货位卡未能动态、全面显示货物信息
	　

	38
	库房未按规定安装温湿度监测设施
	　

	39
	部分库存已开封的原辅材料缺少防护措施，存在二次污染隐患
	　

	40
	有温度要求的原料贮存条件不符合要求
	　

	41
	是否存在厂外库房
	　

	检验

	42
	仪器检验未保留原始谱图或曲线
	　

	43
	化验室检测忽略标签的检验
	　

	44
	未按规定开展计量器具的检定和验证
	　

	45
	未对维生素C进行留样再测
	　

	人员管理

	46
	人员资质证、健康证不符合要求
	　

	47
	人员培训不到位，操作人员不熟悉岗位操作规程
	　

	48
	关键岗位的管理人员或者重要的技术人员在企业内部轮岗、调离或者外出时会出现管理衔接上的真空。
	　

	49
	企业管理人员质量安全意识薄弱
	　

	追溯系统

	50
	追溯系统无法追溯到货物销售店商
	　

	51
	销售台账信息不全，如缺少批次等主要信息
	　

	应急管理

	52
	没有生产应急预案
	　

	风险信息搜集

	53
	未及时搜集风险信息，并分析研判加以利用
	　

	54
	企业只关心企业自身的食品安全风险的收集及排查，对行业性、区域性的相关信息收集、分析、处置力度不够。
	　

	召回

	55
	不合格（问题）产品召回不彻底，处理不得当
	　

	56
	召回演练缺少内部评判标准，开展到什么程度为合格没有依据。
	　

	研发机构

	57
	未做保质期加速试验
	　

	其他

	58
	未按要求开展自查工作
	　

	二、乳制品流通环节风险隐患清单

	经营单位人员方面

	1
	人员未持健康证上岗
	　

	2
	人员培训不到位，不了解乳制品贮存条件
	　

	经营单位管理方面

	3
	索证索票等主体责任落实不到位，进货查验未索要验证相关批次产品的检验报告
	　

	4
	购销台帐缺少产品批次、生产日期、保质期等重要信息
	　

	5
	经营者对产品保质期跟踪检查不到位
	　

	6
	需低温保存的乳制品，销售展柜、地堆未达到储存条件要求
	　

	7
	需低温保存的乳制品未存放在低温库保存，或卖场无低温库。
	　

	8
	冷藏设施、设备不开展运行温度监控、维护保养
	　

	9
	大中型经营单位质量管理机构不健全，个体工商户质量安全意识差；
	　

	10
	经营者未建立质量安全管理制度或质量安全管理制度落实不利；
	　

	11
	无进货查验等记录
	　

	12
	库房未进行分区管理
	　

	13
	对监督抽检不合格的处理，未对追回、召回的乳制品登记造册，未保留相关记录
	　

	14
	对包装破损、腐败、变质或过保质期的乳制品处理不到位，或相关记录不全
	　

	三、监管部门风险隐患清单

	1
	监管单位未把责任落实到岗、到人
	　

	2
	监管人员未按分级确定的监管频次开展监督检查工作
	　

	3
	监管人员日常监督检查流于形式
	　

	4
	对违法行为不及时查处
	　


	大庆市食品药品监督管理局办公室    2015年11月20日印发
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