


宁夏餐饮业餐厨废弃物处置管理十条规定

一、倡导厉行节约，杜绝餐桌浪费，主动引导消费者适量点餐、文明用餐，减少餐厨废弃物产生，促进源头减量。
二、餐厨废弃物必须与生活垃圾严格区分，不得裸露放置，要集中存放、及时交运，做到日产日清。
三、产生废弃油脂较多的餐饮单位要设立废弃油脂回收装置并明确标示，废弃油脂单独收集，油水分类放置。
四、应配备带盖的废弃物收集容器，保持容器密闭完好，加贴“餐厨废弃物”标识，定时清洁、定期消毒。
五、食品处理区各操作间废弃物容器不得混用。加工或暂存直接入口食品的专间，必须使用非手动式开启的废弃物容器。
六、餐厨废弃物必须交由取得许可或备案的收运、处置单位处理，禁止交给无收运资质的单位或个人。
七、必须与收运、处置单位签订收运协议，并索取其加盖公章的有效资质证明文件。
八、要建立餐厨废弃物处置台账，详细记录废弃物的种类、数量、去向、收运人及用途等情况。
九、严格进货查验和索证索票管理，不得购买、使用非正规渠道来源的食用油脂。
十、严禁用回收餐厨废弃物为原料加工经营餐饮食品，违者依法严厉查处。
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