附件8

表1-3 餐饮服务（白酒）日常监督检查要点表

	检查项目
	序号
	检查内容
	检查结果
	得分

	1、 许可管理

（5分）
	1
	食品经营许可证合法有效。（5分）
	□是 □否
	

	2、 信息公示 （2分）
	2
	在经营场所显著位置悬挂证照，以及“不得向未成年人销售白酒”告示。（2分）
	□是 □否
	

	3、 制度管理

（3分）
	3
	建立白酒进货查验或进货查验记录制度。（3分）
	□是 □否
	

	四、采购经营

（90分）
	4
	落实酒类产品专人采购、专位储藏、专人保管、专人使用、专人记录“五专”管理要求。（10分，缺1项扣2分）
	□是 □否
	

	
	5
	执行白酒进货查验或进货查验记录制度，查验供货者的证照和食品出厂检验合格证或者其他合格证明(以下称合格证明文件)，并如实记录有关信息、保存相关凭证。（10分）
	□是 □否
	

	
	6
	预包装白酒外包装标识符合要求，按照外包装标识的条件和要求规范贮存，并定期检查。（10分）
	□是 □否
	

	
	7
	销售散装白酒，是否在散装食品的容器、外包装上标明白酒的名称、厂家、生产许可证编号或核准证号、配料表、购进数量、生产日期或者生产批号、酒精度以及生产经营者名称、地址、联系方式等内容。（10分）
	□是 □否
	

	
	8
	储存散装白酒的容器及储存条件符合国家食品卫生要求，不存在污染问题。（10分）
	□是 □否
	

	
	9
	储存散装酒类或盛装散装酒类流转容器、工具是否有明显的标签标识，并定期消毒或清洗。（10分）
	□是 □否
	

	
	10
	使用酒精助燃剂类物品，添加蓝色染色剂等易于辨别物质，不与其他产品混放、混用。（5分）
	□是 □否
	

	
	11
	没有自行勾兑酒情况。（5分）
	□是 □否
	

	
	12
	餐饮服务单位自酿、调配或泡制酒类原料及产品是否符合相关要求。（10分）
	□是 □否
	

	
	13
	自酿酒（含传统泡酒）只限于本店销售，并明示自酿酒材料原辅料相关信息。（5分）
	□是 □否
	

	
	14
	自酿酒不使用压力容器，并取得有资质的检验机构出具的检验合格报告。（5分）
	□是 □否
	


说明：存在合理缺项时，按照该项满分计算。
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