附件2
网络餐饮服务提供者日常监督检查要点表
	检查项目
	序号
	检  查  内  容
	评价
	备注

	网络餐饮服务提供者
	1
	是否具有实体店铺并依法取得食品经营许可，按照食品经营许可载明的主体业态、经营项目从事经营活动，不得超范围经营。
	□是 □否
	

	
	2
	是否在经营活动主页面显著位置公示其食品经营许可证。
	□是 □否
	

	
	3
	网上公示的网络餐饮服务提供者店名和地址是否与实际店名和地址一致。
	□是 □否
	

	
	4
	网上公示的门面、大堂、厨房等图片是否与实体店一致。
	□是 □否
	

	
	5
	网上公示的菜品信息、主辅料等是否与实际菜品和所用主辅料一致。
	□是 □否
	

	
	6
	网上公示的图片是否与实际菜品基本一致。
	□是 □否
	

	
	7
	是否使用无毒、清洁的食品容器、餐具和包装材料。
	□是 □否
	

	
	8
	是否包装好食品，避免送餐人员直接接触食品。
	□是 □否
	

	
	9
	是否重复使用一次性餐具。
	□是 □否
	

	
	10
	经营有保鲜、保温、冷藏或者冷冻等特殊要求食品的，是否使用能保证食品安全的保存、配送措施。
	□是 □否
	

	
	11
	送餐人员是否保持个人卫生，使用安全、无害的配送容器，并保持容器清洁。
	□是 □否
	


说明：1.本要点表与餐饮服务日常监督检查表配套使用，应逐项检查。
[bookmark: _GoBack]       2.检查过程中，被检查的经营者不涉及的项目，可视为合理缺项并在“备注”栏标注为不适用。
