
新疆维吾尔自治区桶装饮用水

生产质量安全管理规范(试行)

1．适用范围

本规范适用于密封于符合食品安全标准和相关规定的桶状包装容器内，可供直接饮用的饮用纯净水、矿泉水、冰川水、其他饮用水等产品的质量安全管理。

2．术语定义

以符合生产要求的源水，采用蒸馏法、电渗析法、离子交换法、反渗透法及其他净化工艺，加工制成的饮用水。

3．原料要求

3.1以来自公共供水系统的水为生产用源水，其水质应符合GB 5749的规定。

3.2以来自非公共供水系统的地表水或地下水为生产用源水，其水质应符合GB 5749对生活饮用水水源的卫生要求，矿泉水应符合GB 8537要求。其水源应有相关管理部门的评价或监测（检验）报告（依据审查细则），原则上每年检验一次。

3.3水源卫生防护：在易污染的范围内应采取防护措施，以避免对水源的化学、微生物和物理品质造成污染。

3.4以来自非公共供水系统的地表水或地下水采集区域周围应设立防护隔离区，限制未授权人员进入。

3.5采集设备的安装和维护应采用有效的卫生防护措施，避免对水源造成污染。

4．选址及厂区环境

4.1除应符合GB 14881第3章的规定外，桶装饮用水生产企业厂房不得建在居民住宅楼内，要远离物理、化学及生物污染源。

4.2厂房和车间

除应符合GB 14881第4章的规定外，还应符合以下要求：

4.2.1厂房应当具有合理的设备布局和工艺流程，面积应当与生产加工能力相适应。应设立独立空压机房、原辅材料及包装材料仓库、水处理车间、回收桶清洗消毒间、灌装车间、包装车间、成品库、化验室、缓冲间、更衣室。

4.2.2回收桶存储仓库应当单独设置，回收桶不得与新桶混放，不得露天存放，以免污染。

4.2.3采用可周转的容器生产桶装饮用水，还应单独设立周转容器检查、预洗以及清洗消毒间。

4.2.4按照生产特点，厂房和车间分为非食品生产处理区、一般作业区、准清洁作业区和清洁作业区。非食品生产处理区：办公室、配电、动力装备等。一般作业区包括水处理区、检测实验室、仓库等；准清洁作业区包括配（投）料区、包装清洗消毒间等；清洁作业区为灌装间。

4.2.5一般作业区、准清洁作业区、清洁作业区之间应采取有效的隔离，防止交叉污染。

4.2.6灌装车间应设置空气净化和消毒设施，入口处应有风淋设施；灌装车间的空气清洁度应达到10000级且灌装局部空气清洁度应达到100级，或者灌装车间的空气清洁度整体应达到1000级。

4.2.7洁净车间的设计与建造应符合GB50073的要求。

5．生产设施及设备

除应符合《饮料审查细则》及GB 14881第5章的规定外，还应符合以下要求：

5.1 设施

5.1.1个人卫生设施

5.1.1.1生产场所或生产车间入口处应设置更衣室。洗手设施应为非手动式，配备洗手液、消毒液、干手器等辅助物品设备。灌装车间入口应设置二次更衣室并设置风淋设施、换鞋（穿戴鞋套）设施、工作鞋靴消毒池及其他消毒设施。

5.1.1.2如采用吹瓶、灌装、封盖一体设备，且设备自带洁净室及洁净环境自动恢复功能，灌装车间入口处可不设置二次更衣室、鞋靴消毒池、风淋设施。

5.1.1.3风淋设施应定期进行清洁和维护。

5.1.2空气净化设施

5.1.2.1储水罐应安装空气交换器。

5.1.2.2水处理车间和罐装车间内应安装通风设备，空气流向应避免从非清洁区域向清洁区域。洁净车间温度控制在15—27℃之间。

5.1.2.3生产过程中直接与产品或包装接触的压缩空气应经过除油、除水、除尘过滤处理。

5.1.3贮存设施

5.1.3.1应具备与所生产产品的数量、储存要求、周转容器周转期相适应的仓储设施。

5.1.3.2至少具备存放 2 天成品量的贮存空间，可为自有仓库或外租仓库，并应加强货龄管理。

5.2 设备

5.2.1生产设备

5.2.1.1应配备与生产能力相适应的设备，包括以下必备设备。

水贮存设备、水处理设备、反渗透设备或蒸馏设备、去离子设备消毒系统、清洁或清洗消毒设备（包括空桶清洗 消毒设备等）、自动灌装封盖设备、包装设备、喷码设备等。      

5.2.1.2如采用吹瓶、灌装、封盖一体设备，且设备自带空瓶除尘和瓶盖消毒功能，可不单独设立空瓶清洗消毒设备。

5.2.1.3饮用纯净水在反渗透或蒸馏工艺后可不配备在线清洗消毒系统（CIP）。

5.2.2设备要求

5.2.2.1水处理设备、灌装线、输水用管材、管件和储水器以及用于水处理、灌装和其他设施消毒的设备及消毒剂应使用符合国家相关规定的产品，实行许可管理的产品应查验供货者的许可证。采集设备、输水管道 及水贮存设备应定期进行清洗、消毒。水贮存设备应密闭，易于放水和清洗，避免形成死水层。

5.2.2.2灌装、封盖设备应为全自动，禁止手工灌装和封盖。

5.2.2.3周转使用的空桶内部清洗消毒工序至少包括预清洗、洗涤剂清洗、消毒剂清洗、冲洗、成品水冲洗、沥干等。

5.2.2.4用于监测、控制、记录的设备，如温度计、记录仪等，应定期校准、维护。

6．卫生防护要求

除应符合GB 14881第6章的规定外，还应符合以下要求：

6.1工厂卫生要求

6.1.1工厂应当制定行之有效的卫生管理制度以及相应的考核标准，任命质量受权人，行使质量安全管理职责。宣传和贯彻相关食品安全法律法规、卫生规范和技术标准。6.1.2应制定有效的清洗、消毒方法和制度。

生产设备、设施应当定期进行维护、保养、清洁及灭菌，清洁消毒物品和方法必须安全无害。

6.1.3入口处消毒池必须定期清洗并更换消毒液，保持消毒的有效性。

6.1.4更衣室、淋浴室、厕所必须经常清扫、清洗、定期消毒。

6.1.5厂区（车间）内应定期除虫灭害，所使用除虫剂必须安全无害。

6.1.6厂区内禁止饲养家禽、家畜及宠物。

6.2个人卫生管理

6.2.1卫生教育

企业应对所有（包括临时参加）工作的人员进行卫生安全教育和培训，并取得卫生行政部门个人健康证明后从事生产活动。患有痢疾、伤寒及病毒性肝炎、活动性肺结核、化脓性或渗出性皮肤病以及其他有碍食品卫生的疾病的人员，不得从事生产工作。

6.2.2进入车间前必须保持个人卫生，不得留长指甲、涂指甲油，佩戴戒指、耳环等。应按规定进行更衣、洗手、消毒。员工不得穿戴工作服、鞋、帽出车间。

非食品加工人员不得进入食品生产场所，特殊情况下进入时应遵守和食品加工人员同样的卫生要求。

6.2.3工作服、鞋、帽应定期清洗，个人的生活物品不得带入车间。

6.3包装容器

6.3.1包装材料应符合国家有关安全（卫生）标准或许可制度。循环使用的桶必须是由聚碳酸酯（PC）材料制成，所用桶破损、污染或达不到要求的，应当及时报废处理，移出厂房。

6.3.2严禁使用废料和回收旧PC料制成的桶。

6.3.3桶、盖在灌装前必须经过严格的清洗、消毒。采用洗桶机清洗桶内壁的，单桶清洗时间不得少于10秒。

6.3.4成品桶口部位应当采用热缩膜封闭，桶身用塑料衣包裹，防止污染。

6.4成品管理

6.4.1成品应在瓶口部位如实标注生产日期。

6.4.2经检验合格的样品应储存于成品库，按品种和批次分类存放，不得相互混放。成品库严禁存放有毒、有害及有腐蚀性等杂物。

6.4.3成品存放环境应当保持通风干燥，离地、离墙距离不应小于10cm，严禁露天存放或靠近热源、光源。

7．出厂检验管理

7.1检验室应配备2名及以上专职检验人员。检验人员应当具备中等专科及以上学历，掌握食品检验的知识，获得食品检验职业资格证书。

7.2检验室的面积和设备应当满足检验需要，覆盖审查细则中规定的出厂检验项目。

7.3检验设备应当定期送检，确保精度符合要求。

7.4每批产品出厂前应当进行检验。检验合格后，由质量受权人签字后方可放行。

8．食品安全管理制度

8.1卫生管理制度。

8.1.1建立从业人员健康管理制度。

8.2食品原料、食品添加剂、食品相关产品进货查验记录制度。

8.2.1建立合格供应商的评价选择制度。对进货原材料的资质或合格证明资料进行查验并审核。

8.2.2制定原辅材料验收标准及验收方法，对空桶的回收也要建立严格的验收标准。

8.2.3如实记录原料、食品添加剂、食品相关产品的名称、规格、数量、供货者名称及联系方式、进货日期等内容。

8.2.4所使用的食品添加剂、加工助剂、消毒剂应符合国家相关规定，消毒剂应有批准文号、生产许可证及合格证明文件。

8.2.5对于饮用天然矿泉水，其水源地勘察评价、水源防护、水源地的监测按《饮用天然矿泉水厂卫生规范》（GB 16330）执行并有相关记录。

8.3生产过程控制制度

8.3.1制定从水处理到成品入库前整个生产过程的质量控制方案，明确抽样时间、抽样地点、抽样量，明确不合格发生时上报及处理方法。

8.3.2制定明确的工艺流程图及工艺参数、内控标准。

8.3.3制定设备维护的相关制度并定期维护保养。

8.3.4建立仓储管理制度。 

8.4出厂检验制度

8.5出厂销售制度

应当建立产品出厂记录制度，如实记录名称、规格、数量、生产日期、销售日期或生产批号、购货者名称及联系方式等内容。

8.6建立不合格品的召回及处理制度。当发现产品不符合食品安全标准或存在其他不适于食用的情况时，应当立即停止生产，召回已经上市销售的食品，通知相关生产经营者和消费者，并记录召回和通知情况。

8.7建立食品生产相关岗位的培训考核制度。应配备食品安全管理人员、专业技术人员及其他工作人员，并制定培训计划，定期进行培训及考核，经考核合格后，从事食品安全管理和生产相关活动。

8.8建立食品安全追溯制度。

8.9建立食品安全事故处理方案。

8.10建立文件管理制度。

9．产品安全

桶装饮用水产品质量安全应符合《食品安全国家标准 包装饮用水 GB19298—2014》要求。
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