
附件2：
安徽省小餐饮食品安全整顿规范示范店评价验收标准
	检查项目
	检查内容与扣分标准
	分值
	扣分

	一. 管理及人员

（21分）
	★1持有许可证（或备案证明），在醒目处公示食品安全承诺书、健康证明及食品药品监管部门要求公示的其它内容，每缺一项扣3分。
	9
	

	
	2、无食品原料索证索票、购进验收和消毒记录，每缺一项扣2分。
	6
	

	
	★3、人员健康体检培训。每发现一人无有效健康证明、培训证明的，各扣3分。 
	6
	

	二.场所及环境

（17分）
	★4、不得占道经营、室外经营。
	5
	

	
	5、食品处理区面积符合要求。一般不小于8㎡；小吃店、快餐店不小于6㎡；小型饮品店不小于4㎡。达不到要求的，扣3分。
	3
	

	
	6.墙面、天花板和地面整洁卫生，无霉斑、无破损、积垢。发现一处不达标的，每处扣0.5分。
	4
	

	
	★7、按要求处理餐厨垃圾。无餐厨废弃油脂和泔水回收协议、无回收单位资质证明，各扣1分；废弃物容器未配盖子、外观不清洁，各扣0.5分；扣完为止。
	5
	

	三.设施及设备

（30分）
	★8、防鼠、防蝇、防虫害设施齐全。一处不健全的扣1分，扣完为止。
	6
	

	
	★9、设立动物类、植物类、水产品专用清洗水池（移动式也可），并有明显标识，每缺一类扣2分。
	10
	

	
	10、配备与经营规模相适应的，有外显温度的冷藏冷冻设施，并能够正常运转；未配备的扣2分，不足的扣1分。
	6
	

	
	★11、配备餐具清洗消毒设施设备。无餐具清洗消毒、保洁设施设备的，每项扣2分；采用一次餐饮具的，不能提供餐饮具配送单位出具有效的检测报告或消毒合格凭证的，扣2分。
	8
	

	四.采购与贮存

（30分）
	★12、食品原料、食品添加剂无购物凭证或进货清单的，扣2分；购物凭证或进货清单不全的，扣1分；无购进验收记录的,扣6分；扣完为止。
	10
	

	
	13、发现有超过保质期、变质食品和“三无”食品，发现一种扣3分，扣完为止。。
	8
	

	
	14、存放于冷藏冷冻设备内的半成品、成品食品，没存放在加盖密封的食品盒内、或没用保鲜膜密封存放的，扣2分；食品生熟混放的，扣3分；半成品、成品食品直接放地面的，发现一处扣2分，扣完为止。 
	8
	

	
	15★、食品添加剂：落实“五专”管理，一项不落实的，扣1分。扣完为止。
	4
	

	五.其    它

（2分）
	16、未按食品药品监管部门要求完成专项工作的，每项扣1分。
	2
	

	否决项和加分项
	否决项：

1、没有经过许可或备案的

2、发生5人以上食物中毒或因食品安全违法违规行为被立案处理的。
	说明

	
	加分项：1、推行先进管理方法加1分。2、在中国食品安全报、中国医药报等国家媒体发布正面报道的，加0.5分；在省媒体发布的加0.3分。
	

	   检查结果：    应得分数：             实得分数 ：         标化分数：           


说明：1、本评价验收标准表适用于小型餐馆、150平方米以下的快餐店和小吃店、饮品店。

2、涉及合理缺项，以标化分计算，标化分数=实得分数÷应得分数×100（保留小数点后一位）。

3、标化分数未达到80分以上（含80分）的，不能被评定为小餐饮食品安全示范店。
4、★为关键项，关键项超过3项不符合要求不予评定。

5、加分项最多分值为3分，每小类加分不超过该类标注分值。

 6、资料收集时间要求：验收当年。

被检查单位名称：                             
法定代表人：                  电话：              

检查人员（签字）：            　　　       

检查时间：          年     月     日    



