http://www.foodmate.net 食品伙伴网整理 仅供参考


附件1：
泸州市生猪定点屠宰厂（场）（A证）

换证具体标准

一、有与屠宰规模相适应的充足水源，水质符合国家规定的生活饮用水标准；屠宰厂（场）的生产用水符合《生活饮用水卫生标准》（GB5749)的要求。车间的储水设备应有防污染设施和清洗、消毒设施。

二、屠宰车间的建筑面积、建筑设施应与生产规模相适应。车间内各加工区应按照生产工艺流程划分明确，人流、物流互不干扰，并符合工艺、卫生及检验要求。

（一）宰前建筑设施应符合GB50317-2009中4.2的要求，设置赶猪道、待宰间、隔离间、待宰冲淋间、兽医工作室等。
待宰间应符合下列规定：

1. 用于宰前检验的待宰间的容量按1.0-1.5倍班宰量计算（每班按7h屠宰量计）。每头猪占地面积（不包括待宰间内赶猪道）按0.6-0.8m2 计算，待宰间内赶猪道宽不应小于1.5m。

2. 待宰间朝向应使夏季通风良好，冬季日照充足，且应设有防雨的屋面，四周围墙的高度不应低于1m。寒冷地区应有防寒设施。

3. 待宰间应采用混凝土地面。

4. 待宰间的隔墙可采用砖墙或金属栏杆，砖墙表面应采用不渗水易清洗材料制作，金属栏杆表面应做防锈处理。待宰间内地面坡度不应小于2.5%，并坡向排水沟。

5. 待宰间内应设饮水槽，饮水槽应有溢流口。

6. 隔离间、待宰冲淋间应符合GB50317-2009中4.2.6—4.2.8的相关规定。

（二）屠宰间符合GB50317-2009中4.4的要求，应包括车间赶猪道，致昏放血间，烫毛脱毛剥皮间，胴体加工间，副产品加工间，兽医工作室等，屠宰间墙面应采用无毒、不渗水、耐冲洗的材料制作，颜色宜为白色或浅色，墙裙高度不应低于3m。

屠宰车间建筑面积：
	按1h计算的屠宰量(头)
	平均每头建筑面积(m2)

	300及其以上
	1.2—1.0

	120（含120）—300
	1.5—1.2

	50（含50）—120
	1.8—1.5

	50以下
	2.0


（三）急宰间、无害化处理间应符合GB 50317-2009中4.3的要求。

急宰间应设在隔离间附近，应设有更衣室、淋浴室。 急宰间如与无害化处理间合建在一起时，中间应设隔墙。急宰间、无害化处理间的地面排水坡度不应小于2%。

（四）屠宰厂（场）屠宰加工设施。屠宰加工设备必须配备麻电器、悬挂输送机、猪胴体清洗装置、浸烫池、脱毛机（或剥皮机）、劈半工具。应采用机械化屠宰加工，生猪屠宰设计规模要达到30头/h以上。

（五）配备与生产能力相适应的专用运输车辆运输要求。定点屠宰企业具备悬挂式专用运输工具。鲜肉运输到市场的过程中，在常温条件下运输时间不得超过4h；在0℃—4℃条件下运输时间不得超过12h。凡跨区域销售的定点屠宰厂（场）必须具备密封的悬挂式专用运输工具。

三、应配备与屠宰加工规模相适应的依法取得相应健康证明的屠宰技术工人。设计规模30头/h以上的企业，不少于生产人员总数的60%。

四、应配备与屠宰加工规模相适应肉品品质检验人员。设计规模30头/h以上的企业，不少于3人。

五、检验、消毒、治污设施设备。

（一）设计规模70—300头/h以上的定点屠宰厂设置检验室，应设理化、微生物等常规检验工作室，并配备相应的检验设备和清洗、消毒设施；设计规模30—70头/h以下的屠宰场应建立简易理化检验室，配备相应的检验设备和清洗、消毒设施，产品至少每月一次定期向有检测能力的检测机构送检。

（二）消毒设施。活猪进厂的入口处应设置与门同宽、长3m，深0.10-0.15m，且能排放消毒液的车轮消毒池。急宰间、不可食用肉处理间及隔离间的出入口处应设置便于手推车出入的消毒池。消毒池应与门同宽、长2m、深0.10m，且能排放消毒液。

（三）所有污水应在厂区污水处理站进行处理，处理后的污水不低于国家有关标准要求。

六、有病害生猪及生猪产品无害化处理设施。包括焚烧炉、干化机、湿化机、高压锅等。

七、依法取得动物防疫条件合格证。

附件2：

泸州市小型生猪定点屠宰场点（B证）换证具体标准

一、有与屠宰规模相适应的充足水源，水质符合城市饮水标准；屠宰厂(场)的生产用水符合《生活饮用水卫生标准》（GB5749)的要求。车间的储水设备应有防污染设施和清洗、消毒设施。

二、屠宰车间的建筑面积、建筑设施应与生产规模相适应。车间内各加工区应按照生产工艺流程划分明确，人流、物流互不干扰，并符合工艺、卫生及检验要求。

（一）宰前建筑设施应参照GB50317-2009中4.2的总体要求，设有赶猪道、待宰圈、隔离间、待宰冲淋间、兽医工作室等。待宰间应符合下列规定：

1. 用于宰前检验的待宰间的容量按1.5倍班宰量计算，每头猪占地面积（不包括待宰间内赶猪道）按0.6-0.8m2 计算，待宰间内赶猪道宽不应小于1.5m。待宰间的建筑面积不低于36 m2。
2. 待宰间朝向应使夏季通风良好，冬季日照充足，且应设有防雨的屋面，四周围墙的高度不应低于1m。寒冷地区应有防寒设施。

3. 待宰间应采用混凝土地面。

4. 待宰间的隔墙可采用砖墙或金属栏杆，砖墙表面应采用不渗水易清洗材料制作，金属栏杆表面应做防锈处理。待宰间内地面坡度不应小于1.5%，并坡向排水沟。

5. 待宰间内应设饮水槽，饮水槽应有溢流口。

6. 隔离间的面积不应少于3.00 m2。
（二）屠宰间符合GB50317-2009中4.4.的要求，应包括车间赶猪道，致昏放血（区），烫毛脱毛剥皮（区），胴体加工（区），副产品加工（区），兽医工作室等。屠宰车间建筑面积不低于60㎡，屠宰间墙面应采用无毒、不渗水、耐冲洗的材料制作，颜色宜为白色或浅色，墙裙高度不应低于3m。

屠宰车间建筑面积：
	按1h计算的屠宰量(头)
	平均每头建筑面积(m2)

	50以下
	2.0


（三）急宰间符合GB50317-2009中4.3的要求。

急宰间应设在隔离间附近，应设有更衣室、淋浴室。 急宰间如与无害化处理间合建在一起时，中间应设隔墙。急宰间、无害化处理间的地面排水坡度不应小于2%。

（四）屠宰场点屠宰加工设施。屠宰加工设备必须配备提升设备、悬挂输送装置、猪胴体清洗装置、浸烫池、劈半工具。

（五）有与生产能力相适应的专用运输车辆运输要求，运载生猪产品应当符合国家卫生标准要求，应当使用防尘工具，有吊挂设施专用车辆运输。

三、应配备与屠宰加工规模相适应的依法取得相应健康证明的屠宰技术工人。不少于生产人员总数的50％，至少不低于2人。
四、应配备与屠宰加工规模相适应肉品品质检验人员。日宰规模30头以下的企业不少于1人。

五、检验、消毒、治污设施设备。

（一）屠宰场点应简易配备相应的清洗、消毒设施和药品。

（二）有经过当地环境保护部门认可的污水处理设施，所有污水应经过处理后排放。
六、有病害生猪及产品无害化处理设备设施。

七、依法取得动物防疫条件合格证。

附件3：

泸州市生猪定点屠宰许可证

申 请 表

企业名称：（章）                                                

法人代表：（章）                            

申请日期：                                 

泸州市商务局监制
	企业名称
	
	资质等级
	

	企业地址
	
	邮政编码
	

	法人代表
	
	联系电话
	

	所有制形式
	
	屠宰类别
	

	成立时间
	
	占地总规模

（㎡）
	

	职工总数（人）
	
	固定资产

（万元）
	

	设计屠宰能力（头/班）
	
	实际平均屠宰量

（头/班）
	

	待宰间面积（㎡）
	
	急宰间面积（㎡）
	

	屠宰间面积

（㎡）
	
	晾肉间面积（㎡）
	

	冷藏能力

（吨）
	
	分割能力

（吨/班）
	

	拟供应市场区域范围（B证企业填报）
	


	主要检验设备
	设备名称
	数量
	使用年限
	目前状况

	
	
	
	
	

	主

要

生

产

设

备
	设  备  名  称
	数量
	使用年限
	目前状况

	
	
	
	
	

	屠宰工和肉品品质检验员情况

	姓  名
	工   种
	证书编号
	培 训 情 况

	
	
	
	


	县区
意见
	                                    年   月   日

	市级商务部门意见
	                                  年   月   日

	市政府意见
	                                 年   月   日

	全市统一编号
	


注：本表共四页，一式四份，分存市政府、市、县（区）商务部门和企业
附件4：

泸州市生猪定点屠宰厂（场）点换发证

需提供的资料

	序号
	名称
	资  料  要  求
	备注

	1
	水质检验

报告
	近半年的县级以上卫生部门检验的生活饮用水报告（GB5749-85标准）
	复印件

	2
	待宰间
	按照GB50317-2009标准待宰间按班宰量1—1.5倍计算，每头猪占地0.6—0.8㎡
	平面图或有照片

	3
	屠宰间
	按照GB50317-2009标准（建筑面积）50头/h以下：2㎡/头；50—120头/h：1.5—1.8㎡/头；120—300头/h：1.2—1.5㎡/头；300头/h及其以上：1.2—1.0㎡/头
	平面图或有照片

	4
	屠宰设备
	1、麻电设备；2、吊挂放血设备；3、烫毛及刨毛设备；4、同步检验线等。其中小型屠宰点应提供提升设备、县挂输送装置、清洗装置、浸烫池、劈半工具。
	设备清单、型号等

	5
	运载工具
	符合国家卫生标准的专用运输工具或使用防尘、设有吊挂设施的专用车辆，运送片猪肉。小型屠宰点运载生猪产品也应符合卫生条件。
	提供型号或照片

	6
	资格证书
	屠宰人员健康证；肉品品质检验人员合格证
	与规模适应的数量，复印件

	7
	检验、消毒设备
	显微镜、制片染色器具；消毒设施、药品等
	设备清单，型号等

	8
	环保要求
	县级以上环保部门批准的环境影响评价（新建）；环保设施验收资料；对废水、废气、废物排放和噪声等达到国家规定标准的检测报告。
	提供复印件

	9
	无害化处理设施
	焚烧炉、高温灶或高压湿化炉等，其中小型屠宰点应具有相应设施设备。
	设备清单或照片

	10
	动物防疫
	动物防疫合格证
	复印件

	11
	管理制度
	1、肉品品质检验管理制度。2、生猪来源和生猪产品流向管理制度。3、无害化处理管理制度。4、证章标志牌管理制度。5、企业对社会的承诺书。
	提供复印件（企业建立并统一规格上墙）

	12
	操作及工艺要求
	生猪屠宰操作及工艺；生猪验收、待宰、淋浴、致昏、刺杀放血、烫毛、脱毛（剥皮）、清洗、修整、编号、雕圈、开膛、取内脏、清洗、去头蹄尾、摘三腺、劈半、修整、分级或分割
	应建立操作工艺路线图（企业建立并上墙）

	13
	企业平面图
	按照工艺路线制作平面图或照片
	照片或图纸

	14
	原有证章

标志牌

资质证明
	原屠宰证号、标志牌、肉品品质检验章、工商营业执照、卫生许可证
	提供复印件或照片

	15
	信息报送

情况
	年屠宰2万头以上企业报月报，其它企业报年报
	查询商务部网站报送情况


附件5：

泸州市生猪定点屠宰厂（场）点基本信息表

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12
	13
	14
	15
	16
	17
	18
	19
	20
	21
	22

	定点屠宰代码
	批准号
	发证
日期
	工商营业执照号
	组织机构代码证号
	企业
名称
	法人
代表
	企业
性质
	资产总额（万元）
	经营
范围
	主要产品类型
	设计年屠宰量（万头）
	职工人数（人）
	肉品检验员人数（人）
	无害化处理设施
	注册
商标
	通过认证情况
	地址
	邮编
	企业
联系人
	联系
电话
	传真

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


（此件从网上发出）
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