附件1：

2014年云南省曲靖市餐饮服务食品安全监督抽检工作计划表

	序号
	抽检品种
	检验项目
	判定依据
	采样时间及送样时间
	采样

份数
	采样数量
	样品包装
	备注
	检测单位

	1
	熟肉制品

（代码：SR）
	硝酸盐、亚硝酸盐、着色剂（诱惑红、日落黄、柠檬黄、胭脂红）、氯霉素、沙门氏菌、志贺氏菌、金黄色葡萄球菌、磺胺二甲嘧啶*
	《熟肉制品卫生标准》（GB 2726-2005）
《食品添加剂使用标准》（GB 2760-2011）

《食品中可能违法添加的非食用物质名单》（第四、五批）
	2014年8月
	5
	每件样本采2份每份不少于500克
	用清洁塑料袋或洁净容器，8小时内冷藏送检。
	为餐饮服务单位自制食品，注明种类（烧烤肉、肴肉、肉灌肠、酱卤肉、熏煮火腿、肉松、肉干等）；

磺胺二甲嘧啶仅限叉烧肉。
	曲靖市食品药品检验所

	2
	自制饮料

（代码：YL）
	苯甲酸、山梨酸、次硫酸氢钠甲醛、沙门氏菌、志贺氏菌、金黄色葡萄球菌、柠檬黄、日落黄
	《非发酵性豆制品及面筋卫生标准》（GB 2711-2003）
《食品添加剂使用标准》（GB 2760-2011）
	2014年8月
	30
	每件样本采2份每份不少于500毫升
	散装样品用灭菌容器，固定包装样品在保存期内，8h内冷藏送检。
	为餐饮服务单位自制食品。

	曲靖市食品药品检验所

	3
	餐饮具

（代码：CJ）
	游离性余氯、烷基（苯）磺酸钠
	《食（饮）具消毒卫生标准》
（GB 14934-94）
	2014年8月
	5
	每份采小餐具5个，中餐具2个，大餐具1个。
	用洁净塑料袋。 
	注明集中消毒餐饮具或自消毒餐饮具；

每份小餐具5个，中餐具2个，大餐具1个，采样后立即送样检测。
	曲靖市食品药品检验所

	4
	火锅底料

（代码：HG）
	罂粟壳（粉）
	《食品添加剂使用卫生标准》（GB 2760-2011）
《食品中可能违法添加的非食用物质名单（第一批）
	2014年9月
	10
	每件样本采2份每份不少于500克
	散装样品用清洁容装；定型样品包装完整。
	以火锅店、专营火锅的餐馆为主。
	曲靖市食品药品检验所

	5
	辣椒粉

（代码：LJ）
	苏苏丹红I-Ⅳ、罗丹明B、碱性橙2、碱性橙21、碱性橙22
	《食品中可能违法添加的非食用物质名单（第一批）
	2014年9月
	20
	每件样本采2份每份不少于500克
	散装样品用清洁容装；定型样品包装完整，样品应包装完整，并在标识的保质期内3个月以上。
	中、小餐馆、旅游景点（农家乐旅游点）。
	曲靖市食品药品检验所

	6
	腌腊肉制品

（代码：YL）
	亚硝酸盐、苯甲酸、山梨酸、氯霉素、诱惑红、日落黄、柠檬黄、胭脂红
	《腌腊肉制品卫生标准》
（GB2730-2005）

《食品中可能违法添加的非食用物质名单》（第四批）
	2014年9月
	5
	每件样本采2份每份不少于500克
	清洁塑料袋。
	以小型餐馆为主。
	曲靖市食品药品检验所

	7
	煎炸用植物油

（代码：JZY）
	酸价、羰基价、极性组分、多环芳烃（苯并a芘）
	《食用植物油煎炸过程中的卫生标准》（GB 7102.1-2003） 
苯并(a)芘仅提供相关数据，不作判定
	2014年9月
	20
	每件样本采2份每份不少于500克
	散装样品用清洁容装；定型样品包装完整，保质期内3个月以上。
	以学校食堂、快餐店为主。
	曲靖市食品药品检验所

	8

	生活饮用水

（代码：YS）
	总大肠菌群、耐热大肠菌群、大肠埃希氏菌、菌落总数、砷、铅、汞、镉
	《生活饮用水卫生标准》
（GB 5749-2006）
	2014年9月
	25
	采2份，测微生物项不少于500毫升，测理化项不少于2000毫升
	测微生物灭菌广口瓶装，

测理化指标用清洁容器，8小时内冷藏送检。
	随机抽取
	曲靖市食品药品检验所

	9
	自制面制品（代码：MP）
包括面条、馒头、花卷等
	过氧化苯甲酰、次硫酸氢钠甲醛、溴酸钾、硼酸与硼砂，易滥用食品添加剂：乳化剂、防腐剂、着色剂、甜味剂、膨松剂（硫酸铝钾、硫酸铝铵）
	《食品中可能易滥用的食品添加剂名单》（第五批）
	2014年9月
	20
	每件样本采2份每份不少于500克
	散装样品洁净容器、固定包装样品在保存期内，8小时内送检。
	随机抽取
	曲靖市质监局食品检验站

	10
	大米

（代码：DM）
	总砷、铅、镉、总汞、有机汞、黄曲霉毒素B1
	《食品中污染物限量》
（GB 2762-2005）
	2014年9月
	20
	每件样本采2份每份不少于  500克
	散装样品用清洁塑容器，固定包装样品在保存期内。
	随机抽取
	曲靖市食品药品检验所


