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附件：1.餐饮消费安全专项整治工作动态（报送格式）

2.餐饮消费安全专项整治工作专报（报送格式）

3.餐饮消费安全专项整治工作报表（报送格式）

4.临时食品摊点基本要求

附件1

餐饮消费安全专项整治

工 作 动 态

（第  期）

	报送单位：                            二00七年 月 日


附件2

餐饮消费安全专项整治

工 作 专 报

（第  期）

	报送单位：                            二00七年 月 日


附件3

餐饮消费安全专项整治工作报表（表1）

（报送单位）　　　　　　　　　　　　　



　　　　　　　　　　　　　　　                        年 　月 　日

	地区
	检查餐饮单位（家）
	出动执法人员（人次）
	查处案件情况
	取缔无卫生许可证单位（家）
	吊销卫生许可证单位

（家）
	整治重点区域（个）

	
	
	
	违法行为查处情况
	立案查处具体情况
	10万元以上大案
	
	
	

	
	
	
	查处案件（起）
	罚没款金额（万元）
	立案查处（起）
	移送司法机关（起）
	逮捕人员（人）
	查处案件（起）
	罚没款金额（万元）
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


餐饮消费安全专项整治工作报表（表2）

（报送单位）　　　　　　



　　　　　　　　                                　　　　　　　　　　　　　　　  年　 月　 日

	报送

地区
	区级以上餐饮单位（食堂）卫生许可
	区级以上餐饮单位（食堂）建立原料进货索证制度
	原料管理
	卫生监督量化分级

	
	检查单位数
	无证单位数
	持证率

（％）
	查处无证单位数
	无证单位整改合格数
	整改合格率（％）
	检查单

位数
	建立原料进货索证制度单位数
	建立率（％）
	餐饮经营单位数
	发现非法使用原料单位数＊
	原料管理合格率（％）
	许可单位数
	实行量化分级单位数
	量化实施率（％）

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


· 使用非法原料是指使用病死或者死因不明的畜、禽及其制品行为和使用有毒有害物质加工食品的行为。

附件4 
临时食品摊点基本要求

1、临时食品摊点应具有防尘、防蝇、防雨、保温功能，并定期进行清洗和消毒处理。
2、临时食品摊点不得开展烹调活动，只能销售直接入口或经过简单加热即可食用的食品。销售的食品应从符合条件的生产经营企业进货，密封包装食品的包装材料必须符合卫生要求，包装标识必须符合《预包装食品标签通则》要求。
3、从事临时食品摊点经营者应持有有效健康证，不得销售过期、变质食品，着装整洁，做好个人卫生；随车附设垃圾回收容器，并保持销售点周围环境的卫生；提供必需的卫生用品。
4、临时食品摊点主要设置在周边固定餐点较少及不影响交通的路段上。
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