附件1：
食品化学污染物及有害因素监测
一、监测点设置
卫生部门负责的食品化学污染物及有害因素监测点，包括市本级和赣榆、东海、灌南县。
市农业、质监、工商、卫生、海洋与渔业、食品药品监管、粮食等部门的监测点，由各部门自行确定。
二、监测分工和内容
卫生部门负责监测的食品种类和项目见表1、2。
市农业、质监、工商、卫生、海洋与渔业、食品药品监管、粮食等部门负责监测的食品种类和项目见表3。
三、监测方法
参见《食品化学污染物及有害因素监测工作手册》（另行下发），应当采用统一的国家标准方法或指定方法进行监测。
四、监测结果报告
卫生部门监测数据汇总和网络上报工作由市疾病预防控制中心负责，按要求及时通过“全国食品污染物和食源性致病菌监测数据汇总系统平台”（电信用户网址http://106.120.116.48:5555或https://jc.cfsa.net.cn；联通用户网址http://114.247.147.252)向省疾病预防控制中心报送，在完成样品检测后的5日内报送监测数据。

市农业、质监、工商、卫生、海洋与渔业、食品药品监管、粮食等部门的监测数据报告按照各部门要求执行。
表1  卫生部门承担的食品化学污染物及有害因素常规监测
	序 号
	食品

类别
	监测项目
	监测样品
	采样环节1
	采样数量
(份)
	采样要求
	截止上报
时间
	承担部门

	
	
	
	
	A
	B
	C1
	C2
	C3
	C4
	D
	E
	
	
	
	

	1
	元素
	铅、镉、镍、铬、总汞、总砷
	小麦粉
	
	
	√
	√
	
	
	
	
	8⑴
	监测点市售商品
	10月30日
	赣榆、东海、灌南县疾控中心采样和检测

	
	
	
	大米
	
	
	√
	√
	
	
	
	
	10⑵
	
	11月30日
	

	
	
	
	玉米粉、玉米片、玉米碴
	
	
	√
	√
	
	
	
	
	4⑶
	
	
	

	
	
	
	小米（含小米粉）
	√
	
	√
	√
	
	
	
	
	3⑷
	
	8月30日
	

	
	
	
	新鲜蔬菜（含冬季大棚蔬菜）
	
	
	√
	√
	
	
	
	
	每次8份，共16⑸份
	监测点主要采集本地种植的主要品种。不同蔬菜品种的样品数量要根据消费情况分配
	5月30日
11月30日
	

	
	
	
	新鲜水果
	
	
	√
	√
	
	
	
	
	8⑹
	监测点主要采集本地种植的主要品
	11月30日
	


	序 号
	食品

类别
	监测项目
	监测样品
	采样环节1
	采样数量
(份)
	采样要求
	截止上报
时间
	承担部门

	
	
	
	
	A
	B
	C1
	C2
	C3
	C4
	D
	E
	
	
	
	

	1
	元素
	铅、镉、镍、铬、总汞、总砷
	猪、牛、羊肉
	
	
	√
	√
	
	
	
	
	5⑺
	监测点生产的产品。样品比例猪、牛、羊为2:1:1
	6月30日
	赣榆、东海、灌南县疾控中心采样和检测

	
	
	
	猪、牛、羊肝
	
	
	√
	√
	
	
	
	
	5⑻
	
	
	

	
	
	
	猪、牛、羊肾
	
	
	√
	√
	
	
	
	
	5⑼
	
	
	

	
	
	
	鸡肉和鸭肉
	
	
	√
	√
	
	
	
	
	5⑽
	监测点生产的产品。样品比例鸡、鸭为2:1
	
	

	
	
	
	鲜蛋
	
	
	√
	√
	
	
	
	
	3⑾
	监测点生产的产品
	4月30日
	

	
	
	
	皮蛋、咸蛋
	
	
	√
	√
	
	
	√
	
	3
	
	
	

	
	
	
	鲜、冻水产品
（非水发）2
	
	
	√
	√
	
	
	
	
	4⑿
	监测点生产的主要品种，主要为淡水或者海水的鱼类、甲壳类、贝类
	10月30日
	

	
	
	铜
	大米
	
	
	√
	√
	
	
	
	
	5⑵
	监测点市售商品
	11月30日
	

	
	
	
	小麦粉
	
	
	√
	√
	
	
	
	
	4⑴
	
	10月30日
	

	
	
	
	黄豆
	
	
	√
	√
	
	
	
	
	3⒀
	
	7月30日
	

	
	
	
	核桃、松子、开心果等坚果
	
	
	√
	√
	
	
	
	
	3
	
	3月30日
	

	
	
	
	矿泉水、矿物质水（瓶装或桶装）
	
	
	√
	√
	
	
	
	
	2
	
	
	


	序号
	食品

类别
	监测项目
	监测样品
	采样环节1
	采样数量
(份)
	采样要求
	截止上报
时间
	承担部门

	
	
	
	
	A
	B
	C1
	C2
	C3
	C4
	D
	E
	
	
	
	

	1
	元素
	铝、铜、硼
	鲜、冻水产品
（非水发）
	
	
	√
	√
	
	
	
	
	4⑿
	监测点生产的主要品种，主要为淡水或者海水的鱼类、甲壳类、贝类
	10月30日
	赣榆、东海、灌南县疾控中心采样，送市疾控中心检测

	
	
	硼
	水产制品（鱼丸、鱼糜等）
	
	
	√
	√
	
	
	
	
	4
	监测点市售商品
	10月30日
	市疾控中心采样和检测

	
	
	铝、铜
	液态乳
	
	
	√
	√
	
	
	
	
	6
	监测点市售商品，包括巴氏杀菌乳、灭菌乳及调制/调味乳
	3月10日
	

	
	
	
	乳粉
	
	
	√
	√
	
	
	
	
	3
	监测点生产的产品，包括所有以乳为原料生产的乳粉
	3月10日
	

	
	
	
	鲜蛋
	
	
	√
	√
	
	
	
	
	3⑾
	监测点生产的产品
	4月30日
	赣榆、东海、灌南县疾控中心采样，送市疾控中心检测

	
	
	
	畜禽肉
	
	
	√
	√
	
	
	
	
	5⑺⑽
	监测点生产的主要产品
	6月30日
	

	
	
	
	畜肝、肾
	
	
	√
	√
	
	
	
	
	3⑻⑼
	监测点生产的主要产品
	6月30日
	

	
	
	铝
	茶叶
	
	
	√
	√
	
	
	
	
	12⒁
	监测点生产的茶叶
	7月30日
	市疾控中心采样和检测


	序 号
	食品

类别
	监测项目
	监测样品
	采样环节1
	采样数量
(份)
	采样要求
	截止上报
时间
	承担部门

	
	
	
	
	A
	B
	C1
	C2
	C3
	C4
	D
	E
	
	
	
	

	2
	稀土元素
	16种稀土元素
	粮食
	
	
	√
	√
	
	
	
	
	7⑴⑵⑶⑷
	监测点市售商品，包括大米、玉米（玉米面、玉米碴）、小麦粉、小米等，根据消费情况分配样品数量
	12月10日
（11月10日）
	赣榆、东海、灌南县疾控中心采样，送市疾控中心检测

	
	
	
	新鲜蔬菜
	
	
	√
	√
	
	
	
	
	7⑸
	监测点市售的主要品种，不同蔬菜品种的样品数量要根据消费情况分配
	11月10日
（10月10日）
	

	
	
	
	新鲜水果
	
	
	√
	√
	
	
	
	
	4⑹
	监测点市售的主要品种，不同水果品种的样品数量要根据消费情况分配
	11月10日
（10月10日）
	

	
	
	
	畜禽肉
	
	
	√
	√
	
	
	
	
	4⑺⑽
	监测点生产的主要产品
	7月10日（6月10日）
	

	
	
	
	畜肝、肾
	
	
	√
	√
	
	
	
	
	2⑻⑼
	监测点生产的主要产品
	7月10日
（6月10日）
	

	
	
	
	鲜、冻水产品
（非水发）
	
	
	√
	√
	
	
	
	
	4⑿
	监测点生产的主要品种，主要为淡水或者海水的鱼类、甲壳类、贝类
	11月10日
（10月10日）
	

	
	
	
	茶叶
	
	
	√
	√
	
	
	
	
	12⒁
	监测点生产的茶叶
	8月10日（7月10日）
	市疾控中心采样、送省疾控中心


	序 号
	食品

类别
	监测项目
	监测样品
	采样环节1
	采样数量
(份)
	采样要求
	截止上报
时间
	承担部门

	
	
	
	
	A
	B
	C1
	C2
	C3
	C4
	D
	E
	
	
	
	

	3
	生物毒素
	脱氧雪腐镰刀菌烯醇及其衍生物（DON、3A-DON、15A-DON）
	婴幼儿谷类辅助食品
	
	
	√
	
	
	
	
	
	3
	监测点市售商品
	6月10日
(5月10日)
	市疾控中心采样、送省疾控中心

	
	
	
	小麦粉
	
	
	√
	√
	
	
	
	
	8⑴
	
	11月10日
（10月10日）
	三个县疾控中心采样、市疾控中心集中送省疾控中心份

	
	
	黄曲霉毒素B1、B2、G1、G2
	玉米粉、玉米片、玉米碴
	
	
	√
	√
	
	
	
	
	2⑶
	监测点市售商品
	11月30日
	三个县疾控中心采样、送市疾控中心检测

	
	
	
	黄豆
	
	
	√
	√
	
	
	
	
	2⒀
	
	8月10日
	

	
	
	
	花椒、花椒粉、干辣椒、辣椒粉
	
	
	√
	√
	
	√
	
	
	8
	监测点生产的产品
	4月10日
	市疾控中心采样和检测

	
	
	玉米赤霉烯酮、伏马菌素B1
	玉米粉、玉米片、玉米碴
	
	
	√
	√
	
	
	
	
	2⑶
	监测点市售商品
	12月10日
（11月10日）
	三个县疾控中心采样、市集中送省疾控中心

	
	
	
	小麦粉
	
	
	√
	√
	
	
	
	
	8⑴
	
	11月10日
（10月10日）
	

	
	
	腹泻性贝类毒素：大田软海绵酸、鳍藻毒素等；麻痹性贝类毒素：石房蛤毒素、膝沟藻毒素等；河豚毒素
	烤鱼片（含散装）
	
	
	√
	√
	√
	√
	√
	
	3
	监测点市售商品
	5月10日
(4月10日)
	市疾控中心采样、送省疾控中心

	
	
	
	新鲜贝类、织纹螺
	
	
	√
	√
	
	
	
	
	4
	
	10月10日
（9月10日）
	


	序 号
	食品

类别
	监测项目
	监测样品
	采样环节1
	采样数量
(份)
	采样要求
	截止上报
时间
	承担部门

	
	
	
	
	A
	B
	C1
	C2
	C3
	C4
	D
	E
	
	
	
	

	4
	农药残留
	有机磷类：氧化乐果、毒死蜱、灭线磷、氯唑磷、久效磷、甲拌磷、敌敌畏、对硫磷、甲胺磷、甲基对硫磷、乙酰甲胺磷、三唑磷等
	新鲜蔬菜（含冬季大棚蔬菜）
	
	
	√
	√
	
	
	√
	
	每次8份，共16⑸份
	监测点主要采集本地生产的主要品种，南京市可采集市售商品。蔬菜品种主要包括大白菜、小白菜、香菜、油菜、菠菜、茼蒿、黄瓜、青椒、西红柿、茄子、菜花、卷心菜、莴苣/莴笋、芹菜、韭菜、蒜薹、洋葱、豇豆、萝卜、胡萝卜等。
	5月30日
11月30日
	赣榆、东海、灌南县疾控中心采样、市疾控中心检测

	
	
	氨基甲酸酯类：克百威、甲萘威、残杀威等
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	拟除虫菊酯类：氯氰菊酯、联苯菊酯、氟氯氰菊酯、氯氟氰菊酯、甲氰菊酯等
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


	序 号
	食品

类别
	监测项目
	监测样品
	采样环节1
	采样数量
(份)
	采样要求
	截止上报
时间
	承担部门

	
	
	
	
	A
	B
	C1
	C2
	C3
	C4
	D
	E
	
	
	
	

	5
	有机污染物
	 指示性多氯联苯
	近海产海水鱼
	
	
	√
	√
	
	
	
	
	12
	监测点生产的主要大宗品种
	9月10日
（7月20日）
	市疾控中心采样、送省疾控中心

	6
	食品添加剂
	甜蜜素、糖精钠、安赛蜜、胭脂红、苋菜红、柠檬黄、日落黄、亮蓝、诱惑红、苯甲酸、山梨酸、脱氢乙酸、二氧化硫
	葡萄酒及果酒
	
	√
	√
	√
	
	√
	√
	
	4
	监测点生产和市售的产品
	3月30日
	市疾控中心采样和检测

	
	
	苯甲酸、山梨酸、硝酸钠、亚硝酸钠
	熟肉制品
	
	√
	√
	√
	
	
	√
	
	8
	
	5月30日
	

	7
	纸制
品
	荧光增白剂
	纸杯、食品包
装纸、纸质食品包装盒、碗和桶
	
	√
	√
	√
	√
	√
	√
	
	8
	监测点生产的产品、市
售商品和餐饮用品
	10月30日
	


注：1.采样环节中A为种养殖或屠宰或收购环节，B为生产加工环节，C为流通环节（C1为超市/食品店，C2为农贸市场，C3为学校周边小商铺，C4为网购））。D为餐饮服务环节，E为口岸，以下相同。
2.对于总汞含量在 0.5mg/kg 以上的样品，由市疾病预防控制中心集中送省疾病预防控制中心补充检测甲基汞。
3.流通环节食品样品不包括在国内市场流通的进口食品。
4.采样份数栏中右上标阿拉伯数字相同的样品为同一样品，采样时按照计划平行采样，分别包装。
5.每份样品不少于500g。
6.截止上报时间栏中括号内为送样时间。

表2  卫生部门承担的食品化学污染物和有害因素专项监测
	序号
	食品类别
	食品品种
	监测项目
	采样环节
	采样数量
（份）
	采样要求
	截止上报
时间
	承担部门

	
	
	
	
	A
	B
	C1
	C2
	C3
	C4
	D
	E
	
	
	
	

	1
	粮食及其制品
	玉米粉、小米及小米粉
	柠檬黄、日落黄
	
	
	√
	√
	
	√
	
	
	4⑶⑷
	根据当地消费情况选择监测的样品和数量
	3月5日
	三个县疾控中心采样、市疾控中心检测

	2
	蔬菜
	豆芽菜
	4-氯苯氧乙酸、吲哚乙酸，2，4-二氯苯氧乙酸，2，4-二氯苯氧乙酸丁酯，吲哚丁酸，萘乙酸
	
	
	√
	√
	
	
	
	
	4
	监测点市售商品和餐饮用
	8月10日
（7月10日）
	市疾控中心采样、送省疾控中心

	3
	肉类
	猪、牛、羊肉（1:1:2）
	克伦特罗、沙丁胺醇、莱克多巴胺、特布他林
	
	
	√
	√
	
	
	
	
	4⑺
	根据当地消费情况选择监测的样品和数量
	5月30日
	三个县疾控中心采样、市疾控中心检测

	
	
	猪、牛、羊肝（1:1:2）
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	2⑻
	
	
	

	4
	水产品
	鲜活淡水鱼类
	氯霉素、硝基呋喃代谢物（AMOZ、SEM、AHD、AOZ）、孔雀石绿、隐性孔雀石绿
	
	
	√
	√
	
	
	
	
	2⑿
	监测点养殖的产品
	4月10日
（3月1日）
	三个县疾控中心平行采样3份、市疾控中心集中后送省疾控中心

	5
	餐饮食品
	餐饮店和饮品店自制饮料、食用冰等
	胭脂红、苋菜红、日落黄、柠檬黄、诱惑红、铅、镉、总汞、总砷、糖精钠、甜蜜素、安赛蜜
	
	
	
	
	
	
	√
	
	15
	采样时间为6月～9月
	9月30日
	市疾控中心采样和检测

	序号
	食品类别
	食品品种
	监测项目
	采样环节
	采样数量
（份）
	采样要求
	截止上报时间
	承担部门

	
	
	
	
	A
	B
	C1
	C2
	C3
	C4
	D
	E
	
	
	
	

	5
	餐饮

食品
	流动街头餐饮
	肉制品（火腿肠、肉片等）：罗丹明B、红2G、苏丹红I-IV、碱性橙2、碱性橙21、碱性橙22、酸性橙II；亚硝酸钠、日落黄、柠檬黄、胭脂红、诱惑红、苋菜红、苯甲酸、山梨酸；
	
	
	
	
	
	
	√
	
	10
	街头流动餐点采样
	7月30日
（7月1日）
	市疾控中心采样和检测食品添加剂，同时送一份省疾控中心

	
	
	
	蔬菜及制品（咸菜、土豆丝、生菜等）：亚硝酸盐（只做咸菜）、农药残留1。
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	7月30日
	市疾控中心采样和检测

	
	
	
	面条、油条、包子、煎饼、灌饼、烧饼等米面制品：铝
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


注：1.农药残留品种与常规监测中蔬菜的监测相同。
    2.截止上报时间栏中括号内为送样时间。
表3  食品药品监管、粮食、农业、海洋与渔业、质监、工商等部门

承担的食品化学污染物和有害因素专项监测

	序号
	品种
	检测项目
	采样时间
	全年样品份数
	承担单位

	1
	辅助降糖类
	二甲双胍、苯乙双胍、吡格列酮、格列喹酮、格列美脲、格列齐特、瑞格列奈
	4月
	6
	市食品药品监督管理局

	2
	辅助降脂类
	阿替洛尔、盐酸可乐定、氢氯噻嗪、卡托普利、哌唑嗪、利血平、硝苯地平
	5月
	6
	

	3
	缓解疲劳类
	伐地那非、西地那非、他达那非
	6月
	6
	

	4
	改善睡眠类
	艾司唑仑、奥沙西泮、阿普唑仑、巴比妥、苯巴比妥、地西泮、劳拉西泮、氯氮卓、氯硝西泮、咪哒唑仑、司可巴比妥、硝西泮、异戊巴比妥
	7月
	6
	

	5
	减肥类
	西布曲明、麻黄碱、芬氟拉明
	8月
	6
	

	6
	小麦
	水分、杂质、容重、硬质指数、不完善粒、色泽气味、降落数值、粗蛋白质含量、湿面筋含量、面筋指数、形成时间、稳定时间、铅、镉、砷、汞，久效磷、敌敌畏、倍硫磷、多菌灵、甲基嘧啶磷、对硫磷、毒死蜱、辛硫磷、乐果、马拉硫磷、甲拌磷、甲基对硫磷、三唑磷、吡虫啉，真菌毒素中的呕吐毒素
	6、7月
	25
	市粮食局

	7
	稻谷
	水分、杂质、出糙率、整精米率、黄粒米、谷外糙米、色泽气味、直链淀粉、食味品质、垩白粒率、垩白度、胶稠度、铅、镉、砷、汞，毒死蜱、 三唑磷、 敌敌畏 、马拉硫磷  、乐果 、久效磷、 乙硫磷、苯醚甲环唑、阿菌维素、吡虫啉、噻嗪酮、多菌灵、稻丰散、稻瘟净，黄曲霉毒素B1
	11、12月
	25
	

	序号
	品种
	检测项目
	采样时间
	全年样品份数
	承担单位

	8
	蔬菜
	甲胺磷、对硫磷、甲基对硫磷、久效磷、、磷胺、水胺硫磷、甲拌磷、氧化乐果、 乐果、毒死蜱、三唑磷、乙酰甲胺磷、氯氰菊酯、氰戊菊酯、氟氯氰菊酯、百菌清、三唑酮
	7、8、9、10、11、12月
	240
	市农产品检测中心

	9
	水果
	甲胺磷、对硫磷、甲基对硫磷、久效磷、、磷胺、水胺硫磷、甲拌磷、氧化乐果、 乐果、毒死蜱、三唑磷、乙酰甲胺磷、氯氰菊酯、氰戊菊酯、氟氯氰菊酯、百菌清、三唑酮
	7、8、9、10、11、12月
	30
	

	10
	食用菌
	荧光物质
	7、8、9、10、11、12月
	60
	

	11
	大米
	铅、镉、砷、汞、甲胺磷、对硫磷、三唑磷、毒死蜱
	11月
	20
	

	12
	熟肉制品
	人工合成色素（诱惑红、日落黄、柠檬黄、胭脂红）、亚硝酸盐、苯甲酸、山梨酸、致病菌（沙门氏菌、志贺氏菌、金黄色葡萄球菌）
	7、8月
	10
	市卫生

监督所

	13
	腌腊肉制品
	人工合成色素（诱惑红、日落黄、柠檬黄、胭脂红）、亚硝酸盐、苯甲酸、山梨酸
	10、11月
	10
	

	14
	餐饮具
	游离性余氯、烷基（苯）磺酸钠、致病菌（沙门氏菌、志贺氏菌、金黄色葡萄球菌）
	7、8月
	10
	

	15
	馒头、糕点
	色素*（胭脂红、柠檬黄、诱惑红、日落黄）、甜味剂（糖精钠、甜蜜素等）、膨松剂（硫酸铝钾、硫酸铝铵等）、次硫酸氢钠甲醛（吊白块）
	9、10月
	10
	

	16
	火锅底料、麻辣烫类底料
	罂粟壳（粉）、苏丹红I-Ⅳ
	11、12月
	10
	

	17
	辣椒、花椒及其制品
	苏丹红I-Ⅳ、罗丹明B、碱性橙2、碱性橙21、碱性橙22
	9、10月
	5
	

	序号
	品种
	检测项目
	采样时间
	全年样品份数
	承担单位

	18
	贝类水产品
	硝基呋喃类药物残留、氯霉素、铅、镉、甲基汞、无机砷
	7、8月
	10
	市卫生

监督所

	19
	鱼类
	喹乙醇代谢物、呋喃挫酮代谢物、孔雀石绿、五氯酚钠
	5、7、9月
	30
	市海洋与渔业局

	20
	虾蟹类
	氯霉素、呋喃脞酮代谢物、孔雀石绿、五氯酚钠
	5、7、9月
	20
	

	21
	贝类
	麻痹性贝类毒素、腹泻性贝类毒素、氯霉素
	5、7、9月
	30
	

	22
	小麦粉
	灰分,粗细度面筋质,含砂量,磁性金属物,水分,脂肪酸值,气味口味,食品添加剂,（过氧化苯甲酰）,汞（以Hg计）,六六六,滴滴涕,黄曲霉毒素B1
	7、8、9月
	20
	连云港质量技术监督局

	23
	大米
	不完善粒,最大限度杂质总量,糠粉,矿物质,带壳稗粒,稻谷粒,碎米总量,碎米,小碎米,水分,黄粒米,汞（以Hg计）,六六六,滴滴涕,黄曲霉毒素B1     
	10、11月
	20
	

	24
	酱油
	氨基酸态氮,总酸（以乳酸计）,黄曲霉毒素B1,菌落总数,大肠菌群,致病菌（系指肠道致病菌）
	4、5、6月
	20
	

	25
	食醋
	总酸（以乙酸计）,游离矿酸,黄曲霉毒素B1,食品添加剂（苯甲酸、山梨酸等）,菌落总数,大肠菌群,致病菌
	4、5、6月
	20
	

	26
	巴氏杀菌乳、高温杀菌乳
	黄曲霉毒素M1,菌落总数,大肠菌群,致病菌，三聚氰胺
	4、5、6、7、8月
	20
	

	27
	瓶（桶）装饮用纯净水
	pH值,电导率,氯化物,氰化物,游离氯,亚硝酸盐,菌落总数,大肠菌群,致病菌,霉菌、酵母菌
	8、9、10
	15
	

	28
	含乳饮料（包括乳酸菌饮料）
	总砷,铅,铜,脲酶试验,菌落总数,大肠菌群,致病菌,霉菌,酵母
	4、5、6、7
	10
	

	序号
	品种
	检测项目
	采样时间
	全年样品份数
	承担单位

	29
	白酒
	感官,酒精度,总酸,总酯
	4、5、6月
	20
	连云港质量技术监督局

	30
	啤酒
	色度,外观透明度,浊度,泡沫形态,泡持性,香气和口味,真正发酵度,菌落总数,大肠菌群,铅,二氧化硫残留量,黄曲霉毒素B1,
	7、8、9月
	15
	

	31
	糕点
	水分或干燥失重,酸价,过氧化值,总砷,铅,黄曲霉毒素B1,铝,细菌总数,大肠菌群,致病菌,霉菌
	7、8、9、10月
	20
	

	32
	肉制品
	酸价、过氧化值、铅、无机砷、镉、总汞、亚硝酸盐、菌落总数、大肠菌群、致病菌
	9、10月
	20
	

	33
	蛋制品
	苯甲酸、山梨酸、铅、无机砷、总汞、锌
	4、5月
	5
	

	34
	茶叶
	顺式氰戊菊酯、氟氰戊菊酯、氯氰菊酯、溴氰菊酯、氯菊酯、乙酰甲胺磷
	5、6月
	10
	

	35
	婴幼儿配方乳粉
	蛋白质、脂肪、三聚氰胺、黄曲霉素、亚硝酸盐、铅、细菌总数、大肠菌群、沙门氏菌
	7、8月
	120
	连云港工商行政管理局

	36
	乳制品
	三聚氰胺、硫氰酸钠、铅、无机砷、盐酸克伦特罗、沙丁胺醇、己烯雌酚、菌落总数、大肠菌群、致病菌
	7、8月
	30
	

	37
	熟肉制品
	亚硝酸盐、苯甲酸、山梨酸、铅、无机砷、菌落总数、大肠菌群
	7、8月
	20
	

	38
	食用油
	酸价、过氧化值、黄曲霉素B1、溶剂残留
	9、10月
	20
	

	39
	白酒
	甲醇、糖精钠、安赛蜜
	9、10月
	10
	

	序号
	品种
	检测项目
	采样时间
	全年样品份数
	承担单位

	40
	葡萄酒及果露酒
	葡萄酒：二氧化硫、总糖、挥发酸、着色剂、防腐剂、甜味剂、铅、无机砷、铁、展青霉素；果露酒：酸度、甲醇、杂醇油、锰；

酒精度低于20%的露酒：加检菌落总数、大肠菌群
	9、10月
	20
	连云港工商行政管理局

	41
	膨化食品
	过氧化值、甜味剂、着色剂、防腐剂、总砷、铅、铝、黄曲霉毒素B1、菌落总数、大肠菌群、致病菌
	9、10月
	20
	

	42
	果冻
	规格、着色剂、防腐剂、总砷、铅、菌落总数、大肠菌群、致病菌、己二酸
	7、8月
	10
	

	43
	粽子
	沙门氏菌、金黄色葡萄球菌、糖精钠
	7、8月
	20
	

	44
	酱腌菜
	亚硝酸盐、甜味剂、防腐剂、着色剂、苏丹红、铅、总砷、菌落总数、大肠菌落、致病菌
	7、8月
	15
	

	45
	蛋制品
	苯甲酸、山梨酸、铅、无机砷、总汞、锌
	7、8月
	10
	

	46
	饮料
	防腐剂、甜味剂、着色剂、铅、无机砷、铜、蛋白质、茶多酚、咖啡因、水分、亚硝酸盐、菌落总数、大肠菌群、霉菌、酵母菌、致病菌
	7、8月
	10
	

	47
	糕点及面包
	苯甲酸、山梨酸、酸价、过氧化值、大肠菌群、菌落总数、霉菌
	9、10月
	10
	

	48
	豆制品
	总砷、铅、大肠菌群、沙门氏菌、志贺氏菌、金黄色葡萄球菌、山梨酸
	9、10月
	10
	

	49
	坚果、炒货
	酸价、过氧化值、二氧化硫、黄曲霉毒素B1
	9、10月
	10
	

	序号
	品种
	检测项目
	采样时间
	全年样品份数
	承担单位

	50
	月饼
	过氧化值、着色剂、防腐剂、甜味剂、乳化剂（蔗糖脂肪酸酯、乙酰化单甘脂肪酸酯）、磷酸盐类、增稠剂（黄原胶、黄属葵胶）、铅、总砷、铝、菌落总数、大肠菌群、致病菌
	11、12月
	10
	连云港工商行政管理局

	51
	冰淇淋
	着色剂、甜味剂、蛋白质、总砷、铅、铜、菌落总数、大肠菌群、致病菌
	11、12月
	10
	

	52
	蜜饯、果脯
	二氧化硫（工业硫磺）、防腐剂、甜味剂、着色剂、铅、总砷、铜、菌落总数、大肠杆菌、致病菌、霉菌
	11、12月
	10
	

	53
	方便面
	着色剂（柠檬黄、日落黄）、防腐剂（检调味包）、水分、过氧化值、菌落总数、大肠菌群、致病菌
	11、12月
	10
	

	54
	米面及其速冻食品
	沙门氏菌、金黄色葡萄球菌、糖精钠
	11、12月
	10
	

	55
	肉干、肉脯
	亚硝酸盐、防腐剂、着色剂、铅、无机砷、镉、总汞、菌落总数、大肠杆菌、致病菌、盐酸克伦特罗、沙丁胺醇、己烯雌酚
	11、12月
	10
	

	56
	猪肝/猪尿
	盐酸克伦特罗、莱克多巴胺、沙丁胺醇
	7、8、9、10、11、12月
	120
	市畜产品

检测中心

	57
	禽肉
	达氟沙星、恩诺沙星、环丙沙星、沙拉沙星
	7、9、11月
	20
	

	58
	牛羊肉
	盐酸克伦特罗、莱克多巴胺、沙丁胺醇
	7、9、11月
	20
	

	59
	生鲜牛奶
	三聚氰胺、抗生素（四环素类：金霉素、土霉素、四环素）、皮革水解蛋白、碱性物质、淀粉
	8、10、12月
	60
	

	60
	饲料
	三聚氰胺、喹乙醇
	8月
	30
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