附件
种薯贮藏管理措施

种薯贮藏时间一般较长，因此应尽量选择窖温比较稳定、控温性较好的窖贮藏，种薯最佳贮藏温度为2-4℃。如果无法控温，应把种薯转入散射光下贮藏，抑制薯芽的生长速度。种薯储藏最好进行分类储藏。

1、按薯块大小分开贮藏

薯块大小不同，其间隙、通气性和休眠期都不相同，故应分开贮藏。如果袋装贮藏，则薯块大的袋子可适当码放高一些，薯块小的袋子应适当码放低一些。

2、按休眠期不同分开贮藏

马铃薯品种不同，休眠期也不同；同一品种，成熟度不同，休眠期也不同。如果将休眠较长的马铃薯与休眠期较短的马铃薯贮藏在一起，其休眠期会缩短。

3、 贮藏方式

主要有散堆、袋装和箱装三类。普通农户贮藏窖容积较小，一般采用散堆和袋装贮藏为主。贮藏窖中种薯贮藏量不得超过窖容量的65%，农户小窖堆放的高度不宜超过贮藏窖高度的三分之二，堆放高度控制在1.5m以内（强制通风库内薯堆高度一般不超过2m）。侧边用板条、秸杆等透气物隔挡以增加贮藏容量，堆放时要轻装轻放，以防摔伤，由里向外，依次堆放。袋装马铃薯编织网袋孔小于10mm，采用袋装垛藏，适宜的码放层数一般为6-8层，最高层数为8层/垛。

4、窖藏期间管理：在贮藏初期，从入窖到11月底以降温散热为主，窖口通气孔要经常打开，做到白天大开，夜间小开或关闭，保持窖内温度1～4℃。贮藏中期，12月-翌年2月主要防寒保温，经常检查窖温，控制温度1～4℃，相对湿度85％左右。贮藏末期，3-4月窖内以降温为主，保持温度1-4℃、相对湿度85％左右，同时注意避光以防止种薯变绿发芽。

  抄送：有关市（州）种子管理站（局），有关种薯扩繁企业。
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