附件1：
合肥市小餐饮整顿规范标准（试行）
	单位名称
	
	业主（负责人）
	
	联系电话
	

	详细地址
	   县（市）区      乡镇（街道、园区）     村（社居）      路（小区）     号（幢）

	类    别
	□餐馆   □快餐店   □小吃店   □饮品店   □食堂
	经营面积
	m²

	食品处理区位置
	□室内     □室外
	上年度等级评定
	□Ⅰ级   □Ⅱ级   □Ⅲ级

	检查项目
	序
号
	检查内容
	分
值
	评分标准
	得分

	
	
	
	
	
	第一
次
	第二
次
	第三次
	第四次

	人员管理
	1★
	主要负责人履职情况：每月至少组织1次质量安全检查，排查安全隐患；每季度对照本表进行1次自查评估，评估结果留存备查。
	5
	对主要负责人履职情况进行检查，发现有未履职或履职不到位的，每项扣3分，扣完为止。
	
	
	
	

	
	2
	一承诺：向社会公开承诺食品安全，并认真履行职责。与监管部门签订食品安全承诺书，并在经营场所醒目位置张贴
	５
	未签订承诺书，或承诺人不是主要负责人（业主）的，扣2分；未认真履行职责的，扣2分；未在经营场所醒目位置张贴的，扣1分
	
	
	
	

	
	3★
	一证一记录：从业人员持有有效健康证明；建立“五病”调离记录。
	8
	随机抽查，不能提供有效证明的，每人扣2分；无“五病”调离记录扣2分，扣完为止。
	
	
	
	

	
	4
	操作时穿戴清洁的工作服（包括衣、帽）。个人卫生良好，勤洗手，不留长指甲、涂指甲油、佩带饰物，不在食品处理区内吸烟。
	8
	从业人员未配备工作服，扣4分；操作时没有穿戴工作服或工作服不清洁，每人扣2分；个人卫生差，扣2-4分；扣完为止。
	
	
	
	

	场所环境
	5
	①有固定的经营场所，周边无明显污染源，距离粪坑、污水池、暴露垃圾场（站）、旱厕等污染源25m以上；②地面、墙面、顶面、门窗、桌椅、排油烟机等整洁干净，无明显灰尘、油渍和积水；③配备有盖的餐厨废弃物存放容器，并建立餐厨废弃物处置台帐。④加工经营场所不得有苍蝇、鼠迹，食品及原料等摆放货架，码放整齐。
	8
	不符合要求，每大项扣4分，扣完为止。
	
	
	
	

	设备设施
	6★
	三面：后厨地面、墙面采用瓷砖铺设，其中：食品处理区设置在室内的，墙裙铺设高度不得低于1.5米，食品处理区设置在室外的，墙围采用防火防霉材料，高度不低于1.5米；顶面应光洁耐腐防霉防脱落。
	10
	地面、墙面不符合要求每项扣5分；顶面不符合要求扣1分，扣完为止。
	
	
	
	

	
	7★
	五钢：后厨配备以不锈钢材质制成的清洗水池、切配台、灶台、厨用盛器、货架。
	10
	不符合要求，或缺1项扣5分；清洗水池非不锈钢材质，扣1分，扣完为止。
	
	
	
	

	
	8★
	三柜：配备冰柜（或冰箱）、消毒柜、保洁柜，应装有门。
	6
	冰箱、消毒柜每缺1项扣3分，缺保洁柜暂不扣分，扣完为止。
	
	
	
	

	
	9
	配备防鼠、防尘、防虫设施或设备。
	4
	不符合要求，每项扣2分，扣完为止。
	
	
	
	

	购进管理
	10★
	进货查验台帐（台帐一）：建立粮食、食用油、肉品、豆制品、调味品、集中消毒餐具等主要食品原辅料采购与进货查验登记台帐。按规定索取供货者证件和购货凭证，其来源渠道应正规。
	10
	无采购与进货验收登记台帐，扣6分；随机抽查2个品种以上食品的来源渠道及索票索证情况，不符合要求每个扣4分，扣完为止。
	
	
	
	

	加工制作
	11
	消毒台帐（台帐四）：建立餐饮具消毒登记台帐，餐饮具清洗、消毒、保洁应符合要求，餐饮具洁净，并经有效消毒，保洁过程无污染。
	5
	无餐饮具消毒登记台帐扣3分；登记项目不全每项扣1分；不符合要求的扣2-5分，扣完为止。
	
	
	
	

	
	12
	粗加工、切配、烹饪过程符合要求，食品烧熟煮透，原料、半成品、成品分开存放。
	6
	不符合要求，每项扣2分，扣完为止。
	
	
	
	

	
	13
	不得进行凉菜配制、裱花操作、生食海产品加工制作；不得滥用食品添加剂。
	5
	发现有，直接扣5分。
	
	
	
	

	
	14
	无《食品安全法》第二十八条禁止生产经营的食品，以及违反《食品安全法》第四十八条、第五十条、第六十六条规定的食品。
	5
	发现一起，直接扣5分。
	
	
	
	

	其他
	15
	是否完成餐饮服务主管部门和乡镇（街道）部署的专项工作。
	5
	每缺1项扣1分。
	
	
	
	

	备注
	1.动态等级评定标准：Ⅰ级，总得分≥90分；Ⅱ级，90分＞总得分≥75分；Ⅲ级，75分＞总得分≥60分；Ⅳ级，总得分＜60分；
2.年度分级方法：按动态评级得分加和平均计算，确定年度等级；
3.带★为关键项，任一关键项扣分的，动态等级不能评定为Ⅰ级；
4.涉及合理缺项的企业，该项不扣分；
5.重点扣分项目可在附表中具体描述，并责令企业限期整改。
	总得分
	
	
	
	

	
	
	动态等级评定
	
	
	
	

	
	
	年度
得分
	
	年度分级
	

	​
	​
	​
	​
	​
	​
	​
	​
	​
	​
	​
	​
	​
	​
	​
	​
	​


第一次检查评估人员：____         __   _  企业（单位）主要负责人：_____       __

检查日期：       年      月      日              年      月      日
第二次检查评估人员：_________   _______  企业（单位）主要负责人：_______     __

检查日期：       年      月      日              年      月      日
第三次检查评估人员：__________   ______  企业（单位）主要负责人：______      __

检查日期：       年      月      日              年      月      日
第四次检查评估人员：___________________  企业（单位）主要负责人：_________   _

检查日期：       年      月      日              年      月      日
附件2：
餐饮服务食品安全承诺书
为保障消费者的饮食安全，营造餐饮业良好的用餐环境，构建诚信和谐社会，本单位特向社会公开承诺：
一、严格执行食品安全法律法规和标准，依法诚信经营。
二、严格执行从业人员健康管理制度，定期做好从业人员健康检查和食品安全知识培训工作。
二、保证餐饮店内外环境整洁，采取有效的防蝇、防鼠、防尘设施。
三、食品制作过程规范并符合安全要求。在食品生产经营过程中确保不使用非食品原料加工食品，不使用过期变质和被污染的食品，不使用非食品用具及容器、包装材料。
四、严把食品原料采购和进货验收关，严格落实餐饮服务食品采购索证索票规定，不采购腐败变质、有毒有害、来历不明的食品原料及食品。
五、严格落实餐（饮）具清洗、消毒及保洁制度，按照规范流程洗消餐（饮）具，未经消毒的餐饮具不得供顾客使用。
六、认真履行食品安全主体责任，落实餐饮服务各项食品安全管理制度，自愿接受市场监督管理机构的监督和管理，对违反法律法规的行为承担相应的法律责任。
   本单位将严格履行以上承诺，对社会和公众负责，保证食品安全，接受社会监督，承担社会责任。
           
                          承诺单位负责人：
                          承诺单位（盖章）
                              年  月  日
附件3：
庐江县      镇餐饮服务单位摸底情况调查表
	序号
	单位名称
	负责人
	经营地址
	健康证
	许可证号
341421
	发证日期
	联系电话
	备注
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