附件

出口食品生产企业分类管理考核评分表
企业名称：                             　　　　　
检查人员：              　　　 　检查日期：         　     
	序号
	核　查　项　目
	基本分
	得分
	描　述

	A
	安全卫生质量管理体系
	10
	
	

	1
	企业建立了安全卫生质量管理体系，相关体系文件健全。必要的体系文件缺1份或非有效版本扣1分。
	5
	
	

	2
	建立了HACCP体系或者建立了以危害分析和预防控制措施为核心的食品安全卫生控制体系。
	5
	
	

	B
	质量管理能力
	10
	
	

	3
	设立全面负责质量安全的管理人员，有与生产规模和产品特点相适应的品管人员、技术人员。未设立质量管理人员不得分，其他岗位未配备相关人员缺1名扣1分。
	3
	
	

	4
	上述质量管理人员均熟悉本部门职责、企业规定、检验检疫部门和进口国家要求，1人不熟悉扣1分。
	3
	
	

	5
	上述质量管理人员均经过检验检疫部门或同等知识培训并考核合格，关键岗位技术人员应具备相关资质，1名未达到条件扣1分。
	4
	
	

	C
	原料、辅料安全卫生监控
	20
	　
	

	6
	建立原、辅料供应商评估制度并有效运行。
	5
	
	

	7
	是否制定质量监督员、植保员、食品安全员岗位职责并有效实施，人数与企业配套基地、供应商是否相适应（1分）；是否熟悉基地和供应商监管和有关法规要求（2分）；是否对配套基地实施有效监管（2分）。
	5
	
	

	8
	生产企业制定并实施有毒有害物质残留监控计划。
	3
	
	

	9
	建立原辅料验收制度并有效实施，验收记录真实、完整。
	3
	
	

	10
	添加剂是否报备，进厂是否经验收合格，使用是否符合要求。
	4
	
	

	D
	加工过程质量控制
（根据日常监管、定期监管以及总局、福建局督查中发现的不符合项情况评分，每发现1个不符合项连续出现或一直未整改的扣0.5分，严重不符合项每次扣0.5分，扣完为止）。
	25
	
	 

	11
	厂区环境符合备案要求。
	2
	
	

	12
	车间及设施设备满足生产产品要求。
	3
	
	

	13
	生产过程卫生控制， 包括防止污染、清洗消毒，厂房、设施、设备和工器具的维护，虫害控制，水、冰、蒸汽的供应、有毒有害物品的控制、温度和时间的控制、金属探测，人员卫生。
	8
	
	

	14
	关键工序有效监控并做好监控记录。
	5
	
	

	15
	包装、运输与储存满足产品需求。
	2
	
	

	16
	建立从原辅料到成品的批次管理，保证受监控产品的可追溯性。
	5
	
	

	E
	产品质量验证
	20
	　
	 

	17
	企业是否结合生产实际，建立了合理的药残、重金属、微生物等项目验证计划。
	2
	
	

	18
	是否按照验证计划实施验证（项目至少覆盖高、中风险项目）。
	4
	
	

	19
	是否按照规定频率对加工用水、冰的卫生实施验证检测（项目至少包括菌落总数、大肠菌群及水余氯）。
	3
	
	

	20
	是否按照规定频率对加工设备、器具、人员的卫生实施验证检测（项目至少包括菌落总数、大肠菌群）。
	3
	
	

	21
	企业实施自检的，检测设备、方法、流程、标准品、过程质量控制是否符合要求；企业委托检测的，委托实验室是否具备相应检测资质。
	3
	
	

	22
	验证发现问题，是否分析原因，并对质量控制体系采取有效纠偏措施。
	3
	
	

	23
	企业实验室参加CIQ组织的比对试验，其结果是否满意（满意2分，基本满意1分，不满意0分）。
	2
	
	

	F
	产品质量
	15
	
	

	24
	CIQ出口法检和日常监控抽检合格率100%得满分，每检出一次不合格扣2分。
	8
	
	

	25
	出口产品被国外通报安全卫生问题，调查后确认为企业自身原因导致质量安全问题的每批扣2分。发生严重问题的直接降为四类。
	7
	
	

	总分值
	100
	总得分
	
	

	考评

结果
	考评组考评结论：

考评人员：                                      日期：

分支机构局领导审核意见：

签字：                                           日期：


